bon courage

REPAS (Y]
QuoTI- BUIIETr
DIEN pour les examens
Menus semaine du 8 au 12 juin 2026
lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi Hit de la semaine
Pulled Pork Burger: ey Salade césar: Bo Buin au beeuf:
Pain buns, effiloché de porc Emince de poulet 0 Beeuf mariné, Vermicelles de Lasagne de Boeuf HIT DU JOUR A RETROUVER AU
Plat du jour : porc, Sauce aigre-douce Poulet, Salade, Crodtons, ‘ i e S g € boe
Salade, Oignons, sauce BBQ Garnitures 3 choix Copeaux Gran Moravia et riz, Cacahuéte, Cruditées, Légumes a choix RESTAURANT
Garnitures a choix Sauce maison Bouillon
G,L,Sé,Su,0 Su, G, So M, 0, L, Su, G, Sé So,Sé,A,P,Cr G, L,O,Su
Burger végétarien: o Salade Grecque: Bo Bun aux ceufs : . ez
Pain buns, Steak végétarien Emince de Quorn CEufs mollet, Vermicelles de Lasagne aux legumes d'éte
Végétarien ’ i Sauce aigre-douce Feta, Tomates, Concombres, | = ’ - et mozzarella
riz, Cacahuete, Cruditées,

Salade, Oignons, Sauce BBQ

Garnitures a choix

Oignons rouges, Olives et

Légumes a choix

Garnitures a choix Vinaigrette maison Bouillon
G,L,Sé,Su,0 0, Su, G, So Su, L So0,Sé,A,0 G,L,0
Taboulé ou Pomme deterre Quinoa-Boulgour ou Nouilles
Garnitures a country maison . g . . Aubergines grillées ou
: Wok de légumes ou Carottes Plat unique Plat unique .
choix* Coleslaw ou Ratatouille Brocolis vapeur
vapeur
G, Su G, So
UNIQUEMENT POUR MAITRES, | UNIQUEMENT POUR MAITRES, | UNIQUEMENT POUR MAITRES,
Fourchette PAS DE MENU FOURCHETTE | PAS DE MENU FOURCHETTE | EXPERTS ETLE PERSONNEL | EXPERTS ETLE PERSONNEL | EXPERTS ETLE PERSONNEL
verte VERTE VERTE ADMINISTRATIF ET ADMINISTRATIF ET ADMINISTRATIF ET
TECHNIQUE TECHNIQUE TECHNIQUE
:zé "‘ /’ Poulet: FR Burger végé: CH Pain Burger: CH
ﬁ",s -@}15 " (K\"S‘e Emincé poulet: CH Quorn: GB
(D] - W e Porc: CH Feta: CH
relre pEgion ECOCOOK e . )
9! ; : Beeuf: CH CEufs: CH/EU




